Podstawowe cechy i zalety

PolySlicer 1000

Krajalnica do miesa gotowanego, naturalnie dojrzewajgcych
produktow i sera.

Do 100 programéw produktéw umozliwia
szybka zmiane produkgji.

Wszystkie czesci stykajace sie z produktem
mozna fatwo i szybko wymontowac¢ do
gruntownego czyszczenia.

Orbitalne ostrze dla dokfadnego ciecia
delikatnych produktéw.

Opatentowany podwadjny transporter
skokowy do tworzenia réwnych i skosnych
stoséw lub luzno utozonych $cinkéw cietego
(bardzo cienko) produktu.
Impulsowe podawanie produktéw
przy produkgji grubych plastréw
(stekow).
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PolySlicer 1000 Dane techniczne

PolySlicer 1000 produkcji AEW Delford Systems jest przeznaczony Predkos¢:

dla uzytkownika, ktéry wymaga niewielkiej, fatwej w obstudze do 600 obr./min przy ostrzu 5:1

do 500 obr./mi trzu 6:1 (standard
maszyny. PolySlicer 1000 stuzy do tworzenia réwnych lub skosnych ° obr./min przy ostrzu 6:1 (standard)

stoséw i luzno utozonych $cinkéw przy predkosci 600 obr./min. Grubos¢ plastra: 0,6-9,9mm
Elastyczno$¢ uzycia umozliwia zastosowanie maszyny do ciecia Ostrze: Orbitalne
szerokiej gamy migs gotowanych, bekonu i produktow naturalnych. Forma opakowania: skosny stos, prosty stos, luzne $cinki

Mozna stosowac go do ciecia bardziej kruchych produktéw, np. Liczba programéw: 100

sera.Opcjonalnie moze by¢ wyposazony w doktadne urzadzenie .
Przenosnik skokowy:

do kontroli wagi. PolySlicer 1000 zostat zaprojektowany i Podwajny lub przedtuzony pas 1000mm

wyprodukowany tak, aby zapewniat wysoka niezawodnos¢ przy

Zasilanie:
minimalnej konserwacji. Podobnie jak inne krajalnice produkgcji 380-415V + 10% + 3 fazy
AEW Delford Systems, PolySlicer 1000 ma mocna konstrukcje ze 50/60 Hz, 11kVA

stali nierdzewnej i posiada petny certyfikat CE. Zasilanie pneumatyczne: 20 I/min. @ 5 bar

Systemy zintegrowane Dtugosci produktu: do 1000mm
PolySlicer 1000 moze pracowac jako zespdt autonomiczny lub Wielko$¢ otworu:

tez stanowi¢ zintegrowang czes¢ linii produkcyjnych z wazeniem 135mm (w.) x 240mm (sz.) i 150mm (3r.)
recznym, stafg lub losowa waga produktéw. Dalsze informacje Waga netto: 750 Kg

sq dostepne pod adresem: www.aewdelford.com AEW Delford Systems posiada certyfikat CE.

Podstawowe cechy i zalety (cigg dalszy)

Automatyczny chwytak produktu.
Solidna konstrukcja ze stali nierdzewnej.
Dotykowy panel sterujacy

Mozliwos¢ pofaczenia z
Innova Production System. B L. 2804

® Funkcja odrzucania plastréw.
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