PolySlicer 3000 Vision

Szybkoobrotowe urzadzenie do krajania gotowanego miesa,
produktow naturalnie dojrzewajacych i sera

Podstawowe cechy i zalety

® Zaawansowany system Vision zapewnia duza
doktadnos¢ wazenia i ograniczenie ilosci
odpaddéw*.

® Do réznych formatdw: proste i skosne stosy,
% luzne Scinki i steki.

® Opcjonalne ostrze orbitalne (wersja z
podwadjnym silnikiem) umozliwia ciecie
réznych rodzajéw produktéw w réznym stanie.

® Alternatywny system z ostrzem
ewolwentowym, zapewniajacy wysoka
predkos¢ i duza wydajnos¢ produkgiji.

® Dotykowy Panel sterujacy. Ztozono wnioski
1 patentowe dla urzadzenia.

e
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PolySlicer 3000 Vision Dane techniczne

Zaawansowany system wizyjno-laserowy, zastosowany w Predkos¢: 600 obr./min ostrze orbitalne
urzadzeniu PolySlicer 3000 Vision, precyzyjnie sledzi kontury cietej 1500 obr./min (wkleste)

powierzchni i wykrywa kazda zmiane sktadu produktu, niezaleznie

od stopnia nieregularnosci ksztattu. Przy ostrzu mierzone s3 takie

cechy produktu jak dziury w serze, puste przestrzenie w szynce, Podawanie produktu: Chwytak lub podawanie ciggte

— tluszcza nawet proporcja pomigdzy chudym i ttustym

\  miesem - pomiary odbywaja sie plaster po plastrze.

| Oznacza to duza dokladnoé¢ wazenia, niewielka Ostrze: ewolwentowe i orbitalne

ilo$¢ odpadow, doktadna klasyfikacje, wysoka jakos¢

.7 - finalnego produktu oraz znakomity wyglad - przy

Grubos¢ ciecia: 0.3-10 mm

Forma pakowania: stosy skosne, proste, luzne scinki

Liczba programéw produktu: 100

¥ ; minimalnej interwenji pracownikéw. Uchwyty Przenosnik skokowy: podwdjny, catkowicie regulowany
L ,‘ﬁ"‘ﬁ f} krajalnicy PolySlicer 3000 Vision umozliwiaja Zasilanie: 380-460V
& -a sl . . .
| T precyzyjne utozenie, nawet w przypadku + 10% 50/60Hz 3 fazy + ochronne uziemienie 11 kVA

trudnych produktéw. W przypadku produktu
o statym lub regularnym ksztatcie mozna
skorzystac¢ z podajnicy ciggtej. Prowadnice podajace oraz podwdjne Waga netto: 1100Kg
transportery skokowe zapewniaja plynna prace oraz sprawne
ciecie produktéw w stosy, na plastry lub sScinki. W przypadku
schtodzonych produktéow gotowych do przetwarzania, np. schabu 1650 Approx
lub wotowiny bez kosci PolySlicer 3000 Vision umozliwia uzyskanie
pocietych produktéw gotowych do zapakowania w tacki, recznie
lub automatycznie, przy pomocy IPL Robot. PolySlicer 3000
Vision zostat zaprojektowany i wyprodukowany tak, aby zapewniat
najwyzszy stopien higieny i duzg niezawodnos$¢ przy minimalnej
konserwacji.

Zasilanie pneumatyczne: 20 I/min. 5 bar

Wszystkie systemy AEW Delford posiadajg certyfikat CE.

2300 Approx

Systemy zintegrowane

PolySlicer 3000 Vision moze dziata¢ jako urzadzenie
automatyczne lub zintegrowane z recznymi i automatycznymi
liniami produkcyjnymi. Dalsze informacje sg dostepne pod
adresem: www.aewdelford.com

2750 Approx

Podstawowe cechy i zalety (ciag dalszy)

® Pamiec na 100 programdéw umozliwia szybka zmiane produkgiji.

Latwy w uzyciu, przyjazny dla operatora panel sterujacy umozliwia szybka
i fatwa obstuge.

® Opcja podawania ciggtego lub zastosowania chwytakéw.

tatwy demontaz czesci stykajacych sie z produktem, umozliwiajacy szybkie i . .
doktadnie czyszczenie. % §
<< <<
® Standardowe, automatyczne urzadzenie tadujace skraca czas zatadunku (tylko I &
modele z podawaniem przy pomocy chwytakéw). |
® Uzyskiwanie informacji z kontroli wagi - ograniczenie odpadéw. KLASA URZADZENIA LASEROWEGO 3B

Mozliwos¢ potaczenia z systemem sterowania produkcjg Marel Food Systems Innova.
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